FICHA TECNICA

PARCELA E
MCMW

ANADA 2021

MONTILLA-MORILES

LO2C INCENCALOZ

DE LA ANTEHOJUELA

DENOMINACION DE ORIGEN



Denominacién de Origen: Montilla-Moriles.

Pago: Vina la Estrella en Pago de Benavente, Sierra
de Montilla.

Suelo: Alberos profundos de tosca de antehojuela.
Textura franco-arcillosa.

Caracteristicas de la parcela: 520m de altitud.
Pendiente del13%. Orientacion oeste.

Variedad: Pedro Ximénez. Cepas centenarias.
Ultimo ano de vida 2021.

PARCELA E Viticultura: laboreo minimo. Priorizacion de labores
/ de control de rendimiento y aireacion de la
m canopia mediante poda en verde. Produccion
Integrada.

||3' EO?AIMA%EEMHa OAJ &gi Fecha de vendimia: 20/08/2021

; Elaboracion: recoleccion manual de racimos con
VINIFICACION seleccion en campo. Despalillado y estrujado.

_ } Suave prensado en prensa neumdaticay
TIipO de vino desfangado en frio durante 24h-48h. Fermentacion
VINO BLANCO en tinaja de hormigdn con temperatura controlada.
variedad Crianza sobre lias finas y crianza bioldgica bajo
100% PEDRO XIMENEZ velo de flor en tinaja durante 11 meses.
Alcohol N° de botellas: 1974.

13,5% Vol. 0
\ VS X
0000
SINGULARIDAD 100% PEDRO XIMENEZ APERITIVOS/IBERICOS
PESCADOS/MARISCOS
Parcela centenaria arrancada en PASTAS Y ARROCES

2021, con una de las mejores vistas
de la Sierra de Montilla. Estas
botellas, desgraciadamente, son

festimonio de su ulfima cosecha. _

MONTILLA-MORILES SERVICIO BOTELLA 75cl
DENOMINACION DE ORIGEN 6°- 8°

NOTAS DE CATA

A la vista pdlido con reflejos verdosos. En nariz un vino discreto pero profundo. Se
combinan las notas herbdaceas con las notas minerales y de bolleria. En boca un vino
vertical, con mucha salinidad y persistencia.
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