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MONTILLA-MORILES LO2 INCENCALOZ2

DENOMINACION DE ORIGEN DE LA ANTEH OJ UELA



PARCELA DE

Loy Jtjetrs

LO2 INCENCALOZ

DE LA ANTEHOJUELA

VINIFICACION

TIOO de vino
VINO BLANCO

Variedad )
100% uva PEDRO XIMENEZ

Alcohol
14% Vol.

SINGULARIDAD

La vina mas alta y aireada
de la canada, he aqui su
singular frescor y
elegancia.

MONTILLA-MORILES

DENOMINACION DE ORIGEN

Denominacién de Origen: Montilla-Moriles.
Pago: La Canada Navarro, Sierra de Montilla.

Suelo: alberos ligeros de tosca de antehojuela.
Textura franco-arcillosa.

Caracteristicas de la parcela: 525m de altitud.
Pendiente del 15%. Orientacion noroeste-sureste.

variedad: Pedro Ximenez.

Viticultura: laboreo minimo. Priorizacion de labores
de control de rendimiento y aireacion de Ila
canopia mediante poda en verde. Produccion
Integrada.

Fecha de vendimia: 26/07/2020.

Elaboracion: recoleccion manual de racimos con
seleccion en campo. Despadlillado y estrujado. Suave
prensado en prensa neumatica y desfangado
en frio durante 24h-48h. Fermentacion en tingja de
hormigon. Fermentacion dindmica con control de
temperatura a base de rocios. Crianza sobre lias
finas y crianza bioldgica bajo velo de flor en tingja
durante 7 meses.

N° de botellas: 2200.
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100% APERITIVOS/IBERICOS
PEDRO XIMENEZ PESCADOS/MARISCOS

PASTAS Y ARROCES
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SERVICIO
6°- 8°

BOTELLA 75cl

NOTAS DE CATA

A la vista pdlido con reflejos verdosos. Nariz fresca de citricos y
sutiles notas tropicales. En boca vivaz, elegante volumen y persistencia.

www.losinsensatos.com

Producto de Espana
- Product of Spain




